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Bedienungsanleitung

1 AUFSTELLEN

Das Butterfass auf den Boden oder auf einen Tisch aufrecht hinstellen, in der M&he einer geerdeten
Schukosteckdose und sines Wasseranschlusses.

Sicherheit:

Die Maschine lasst sich nicht starten, wenn der Sicherheitsdeckel nicht geschlossen ist.

Beim Abnehmen des Deckels schaltet die Maschine ab.

Zum Neustart driicken Sie den griinen Knopf.

2 BUTTERN

1. Die Sahne zum Buttern muss ganz fliissig und ein wenig sauer, d.h. einige Tage alt sein.

2. Die Temperatur der Sahne muss im Winter 16/17°C, im Sommer 14/15°C betragen. Vor dem Buttemn die
Temperatur einstellen und ndtigenfalls durch den Zusatz von lauwarmen oder kalten Wasser und mit Hilfe
des an der Maschine angebrachten Thermometers regulieren.

3. Diefliissige Sahne/Rahm in den Behilter gieBen bis dieser etwa 40% (entspricht unterem Niveau der
Schldgerachse) gefiillt ist und die Verriegelungsklammer des Deckels sorgféltig und fest schlieBen.

4. Die LED Lampe leuchtet sobald die Stromversorgung hergestellt ist. Stellen Sie den Schalter auf 1 und
driicken Sie den griinen Knopf. Offnen Sie sehr langsam das obere Ventil um Uberdruck am Deckel zu
vermeiden.

5. Das Schauglas (Nr. 1), das zuerst mit Sahne bedeckt ist, genau beobachten. Wenn es klar wird und kleine
Butterstiickchen zu sehen sind, das Buttern durch driicken des roten Schalters anhalten (wenn man alle
Anweisungen genau befolgt, dauert dieser Vorgang 2-4 Minuten).

6. Offnen Sie den unteren Hahn und lassen Sie die Fliissigkeit durch ein Sieb ablaufen. Danach schlieBen Sie

den Hahn.

FN 1461029 Handelsgericht Wels Bankverbindung: Raiffeisenlandesbank 00, Kto. 78733, BLZ 34000 Unbeschrankt haftender Gesellschafter:
Sitz: A-4600 Wels, Schubertstralie 30 IBAN AT223400000000078733, SWIFT RZ00AT2L BHG Betriebsmittel Handels GmbH
UID Nr.: ATU 40562306, ARA Nr.: 9930 Sitz Wels, FN 144865m, Handelsgericht Wels

Bedienungsnaleitung Buttermaschine EBU-M 26.01.2010



BHG

BHG BETRIEBSMITTEL HANDELS GMBH & CO.KG.

3 WASCHEN DER BUTTER

1. Den Beh&lter zur Halfte mit kalten (wenn moglich eiskaltem) Wasser fiillen.

2. Einige Minuten so stehen lassen, damit die kleinen Butterstiickchen hart werden. Von diesem Prozess und
von der Kélte des Wassers hangen die erfolgreichen Ergebnisse hinsichtlich der Festigkeit der Butter ab.

3. Stellen Sie den Schalter auf 1 und driicken Sie den griinen Knopf, nach wenigen Sekunden driicken Sie den
roten Knopf zum Stoppen.

4. Den Behalter noch einmal entleeren und den Prozess so lange wiederholen, bis das Wasser nach dem
Umriihren klar bleibt.

5. Dann den Behélter ganz entleeren.

4 ZUSAMMENBALLEN
Stellen Sie den Schalter auf 0 und driicken Sie den griinen Knopf, nach wenigen Sekunden driicken Sie den
roten Knopf zum Stoppen. Wiedeholen Sie das bis ein Butterblock entsteht.

5 KNETEN

(Offnen Sie den unteren Hahn.

Stellen Sie den Schalter auf 0 und schalten Sie fiir kurze Zeit die Maschine mit dem griinen Knopf ein, dann
stellen Sie fiir gleiche Zeit den Schalter auf 2.

Wiederholen Sie das bis das ganze Wasser abgeflossen ist.

Stoppen Sie die Maschine mit dem roten Knopf.

Dann den Deckel 6ffnen, den Schldger entfernen (auf den schwarzen Knopf am hinteren Teil der Maschine drii-
cken und das Hinterteil der Schldgerachse befreien) und die Butter herausnehmen.

Achtung: die Maschine nie ohne Schlager starten!

REINIGUNG UND WARTUNG DER BUTTERMASCHINE
1. Nach dem Gebrauch die Maschine mit 5 Liter lauwarmen Wasser [max. 50°C) und einem Reinigungsmittel
fiir rostfreien Stahl {wie z.B. fiir Melkmaschinen) reinigen.
2. Vor der Reinigung den Auslaufhahn, der auf dem oberen Teil der Maschine ist, 6ffnen.
Diese Anweisungen sind sehr wichtig: Damit ist der durch das warme Wasser entstandene Druck
sinkt.
Wenn diese Anweisungen nicht befolgt werden, kann Wasser in die Lager und Gummiringe flieffen.
3. Nach der Reinigung die 2 Auslauthdhne Gffnen und die Maschine mit kaltem Wasser auswaschen.
4. Nach dem Spiilen die Maschine und den Deckel mit einem sauberen Tuch trocke nwischen.

ETWAIGE URSACHEN EINES VERS AGENS

Es dauert linger als 4 Minuten bevor sich die Butter bildet:

* Die Sahne ist nicht richtig temperiert (siehe Punkt 2-2)

* Die Zeit fiir die Sduerung wurde nicht respektiert (siehe Punkt 2-1)

Die Butter bleibt in kleinen Stiickchen und formt keinen Klumpen.

Die Sahne istviel zu kalt. Mit lauwarmem Wasser umriihren.

Der Motor schaltet sich wahrend des Buttern aus.

+ [Die Sahne ist zu dick: etwas kaltes oder lauwarmes Wasser hinzufiigen, je nach Temperatur der Sahne
(Punkt 2-2)

* Esistzuviel Sahne in dem Behalter — etwas Sahne herausnehmen.

+ Den Strom iiberpriifen

FN 1461029 Handelsgericht Wels Bankverbindung: Raiffeisenlandesbank 00, Kto. 78733, BLZ 34000 Unbeschrankt haftender Gesellschafter:
Sitz: A-4600 Wels, Schubertstralie 30 IBAN AT223400000000078733, SWIFT RZ00AT2L BHG Betriebsmittel Handels GmbH
UID Nr.: ATU 40562306, ARA Nr.: 9930 Sitz Wels, FN 144865m, Handelsgericht Wels

Bedienungsnaleitung Buttermaschine EBU-M 26.01.2010



